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随州香菇春栽袋料栽培技术规程

范围

本
文件规定了随州香菇春栽模式标准化生产的场地环境、棚架构造、栽培季节、菌棒制作、栽培技术、病虫防控、采收加工等生产技术。

本文件适用于随州香菇春栽袋料栽培。

规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 4456  
包装用聚乙烯吹塑薄膜 

GB/T 5483  天然石膏

GB 5749生活饮用水卫生标准
 

GB/T 12728—2006  食用菌术语 

NY/T 119饲料原料 小麦麸

NY/T 1935  食用菌栽培基质质量安全要求 

NY/T 1731  食用菌菌种良好作业规范

NY/T 393绿色食品农药使用准则

术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

免割袋层架花菇和大棚田畦厚菇式栽培

脱去香菇菌棒外塑料薄膜袋，保留专用保水膜免割袋，放置于室外阴棚内菌畦简架出菇的栽培模式。
花厚菇高棚层架立体栽培  
将香菇菌棒平置于室外高度达到6米左右标准化阴棚内多层培养架上，生产出花菇、厚菇的栽培模式。

场地环境

栽培环境是指生产用水、用地条件和空气质量均达到无公害标准。

菇棚构造

选址：香菇大棚的选址应符合以下条件：

光照条件：香菇对光照要求较高，避免选址在过于阴暗低洼的地方。

杂菌污染：选址时应避免选在杂菌严重污染的地方，如有动物粪便或其他腐败物质，请选择附近较为清洁的区域。

通风条件：选址时应考虑到通风条件。需选择在空气流通的地方。

水源条件：选址时应选在水源充足的地方。

设计和布局

菌棚尺寸：菌棚尺寸应根据需求和投资能力确定，一般正方形或者长方形的设计较为常见，考虑到施工和管理的便利性建议不宜过大。春栽连栋菌棚单栋种植应小于50000棒（秋栽菌棚单棚种植应小于3000棒）。春栽参考尺寸如下：

	名称
	参数
	名称
	参数
	

	外遮阳总高
	5m
	齿条间距
	3m/根
	

	二层外遮阳
	4.4m
	拱杆间距
	1m/根
	

	内棚拱高
	3.3m
	
	
	

	跨度
	6m
	跨数
	6-8跨
	

	开间
	4m
	开间数量
	≤10
	


结构材料：建议使用轻型钢结构作为菌棚的主要结构材料。根据本市天气及成本预算参考型号如下：

	名称
	型号
	名称
	型号

	底立柱
	方管60*60*2.0
	外遮阳立柱
	方管40*60*1.8

	横纵梁
	方管40*60*1.8
	支撑柱
	角铁40*3.0

	菇架架子
	方管25*25*1.2
	菇架连杆
	方管20*20*1.0

	内棚拱杆
	圆管25*1.5
	卷杆
	圆管25*1.5


覆盖材料：外遮阳应采用透光率98%黑白型遮阳网，黑白型遮阳网具有良好的反光隔热效果。内棚遮阳网应采用平织95%黑色型遮阳网，平织遮阳网具有良好的通风性能和隔热保温性能。出菇棚薄膜应采用进口10S以上PO膜，PO膜透光性能好，耐用，一般可使用5年以上。养菌棚应采用PEP12S绿白膜，绿白膜反光防水。

喷淋系统：主水管应在PE50以上，棚内微喷主管采用PE25灌溉管，喷头应采用孔经2.0mm。春栽夏天降温应采用PLC温控程序控制系统循环喷淋，根据生产数量及水泵的大小合理配置循环区块数。

维护与管理:菌棚的建设不仅包括初建设备的安装，还需要定期维护和管理，建议如下：

定期检查温控喷头及管道，确保正常运行，堵头需及时疏通。

定期检查外遮阳塑钢线及围网抗风绳。
雨后及时查看薄膜有无积水情况，如有积水应及时清理。

定期对菌棚进行清洁消毒，杀灭害虫和杂菌无死角。

建立完善的记录系统，记录各种环境参数和菌棚的管理情况，便于分析和后续改进。

栽培季节

根据栽培品种不同，选择年前12月—翌年3月10日之间制棒接种。出菇季节选择在11月中旬至翌年4月。

菌棒制作

7.1原辅料要求：原辅料分别，原料是指木屑料，辅料是指麦麸、石膏粉。严把原辅料质量关，杜绝使用掺假伪劣原辅材料，严禁使用有毒、有害物质的原辅材料。杂木屑要求优质阔叶树用16~20mm粉碎而成，新鲜，无霉烂，无结块，无异味，无油污；麦麸要求优质、新鲜、干燥，无结块、无霉变、无虫蛀、无掺假现象；石膏粉要求选用优质达标产品。

7.2拌料：原料与辅料充分混合均匀，干湿搅拌均匀，酸碱度自然适宜。

7.3装袋：培养料配制完成后，应及时装袋，做到当天拌料，当天装袋灭菌。栽培袋一般采用规格为18--20cm×58--62cm×0.006--0.65cm的聚乙烯折角筒袋，每袋装干料1.6~2.1千克，加水后湿料重3.0~3.5千克。袋口要清理干净、扎口要紧，并及时进柜灭菌。

7.4灭菌：采用常压蒸气灭菌，蒸气输入灭菌柜初期要排除前端冷气，料温达98~100℃的状态下保持18小时或以上，灭菌料颜色以乌灰色为宜。若在灭菌的过程中柜中温度不稳定时可适当延长时间。
7.5冷却：灭菌结束后，待锅内温度自然降至50~60℃时，方可趁热把料棒搬到冷却室冷却，也可通过强冷室降温，料棒温降到24--30℃度，用手摸有温热感时即可接种。

7.6接种：主要包括三级菌种、接种室、接种箱、接种棚（开放式接种）、工具、人身消毒、打穴、接种和套袋封穴九大过程。接种方式分为接种箱接种、开放式接种、机械化接种三种。

7.6.1消毒：接种室、接种箱的空间消毒主要选用气雾消毒盒、臭氧消毒等，接种室棚消毒时间应为4--6小时，接种箱消毒时间为25~30分钟。接种用具、菌袋外表处理及接种者双手的采用70%～75%的酒精或接种灵溶液等擦洗消毒。
7.6.2打穴接种：打穴分为机械和手工，用接种灵类药剂先在菌棒接种方上擦抹后，再用接种打孔棒（或电动打孔棒）均匀地打3~4个接种穴，直径2.5cm左右，深2.5~3cm。打穴要与接种相配合，打一穴，接一穴；机械性流水线接种必须在专用的空气净化空间内进行，否则，影响成品率的效果。年前接种可接3、4穴，年3月份后可接4、5穴。

7.6.3封穴口：接种穴套袋方式封口，大棚内开发式接种也可采用地膜覆盖接种穴菌棒层压式封口。
栽培技术

栽培方式
可选择层架花、厚菇栽培或大棚露地脱袋式栽培。

培养基配方

栎木或硬杂木屑78%、麦麸20%、石膏粉1%，含水量60--65%左右。

菌袋规格

宽18--20㎝、厚为6--6.5C、长58--62㎝

菌棒制作时间

适宜时间为元月--3月上旬。

养菌期管理

尽量做到19--23℃恒温培养环境，接种后初期养菌一般顺其自然温度发菌。培菌室一般应保持微光条件，严禁阳光直射菌棒。当菌丝长至接种穴直径8㎝以上时要进行翻堆增养、散热，并保持室内或棚内空气新鲜；在转色前一般翻堆2--3次。

菌棒转色管理

转色管理的主要技术措施是翻堆、刺孔通气以及给予适当的光照。通过刺孔通气，增加袋内的氧气量，以促进菌丝的生长，快速分解木质纤维素；通过翻堆、调整菌棒的堆叠方式，让其受温均衡，以促进均匀转色，同时还须根据转色的进度及气温的变化情况调节光照，适当地排除菌棒转色时分泌的黄水。经过60天的养菌培养，菌棒转色至3成以上进棚上架越夏。条件适宜的，可直接一次性到位上架养菌、转色、出菇管理。

越夏管理

越夏期间要求7成阴，通风环境良好，降温设施良好，越夏期间保持菌棒静止状态。经过一段时间的管理，大概在阳历5月10日前菌棒经最后一次刺孔通气或菌棒转色至三成以上时，就进入越夏管理。从6月开始至10月中旬之间的这一段时间称为越夏期，通风降温、防止烂棒是越夏管理的主要工作。菌棒进棚前，要全面加盖棚顶部及四周遮阳物，确保无直射阳光进棚。并对菇棚环境进行一次全面清理，做好消毒灭菌杀虫工作。菌棒进棚越夏后要定期观察，高温期要通过外棚喷水、内棚灌跑马水等措施调节棚内温度，加强通风，降低棚内温湿度。越夏期间菌棒必须保持静止休眠的状态。

出菇管理

春栽袋料模式主要是免割袋栽培花菇和鲜菇两种，这两种栽培模式在菌棒制作、培菌、转色管理以及催蕾措施等方面是一样的，主要差别是在出菇管理环节上。

大田模式出菇管理：菌棒可斜靠在畦面横杆上出菇，俗称“大田栽培”模式，主要是鲜销。脱袋催菇时节大概掌握在10月下旬至11月中旬之间，温度掌握在20~8℃之间较为合适，干湿温差环境主要通过掀膜盖膜人为控制，以满足优质厚菇生长对环境的需要。

层架出菇适宜期的选择：①随州花菇干制层架栽培模式的主栽品种为中低温型品种，脱袋催菇的温度6~18℃之间较为合适，随州气候大概掌握在阳历11月中下旬。

②随州香菇春栽袋料层架模式鲜菇出菇季节的选择应在10月下旬，或11月上旬，如果天气特殊，可根据气候选择催菇时间（其方法同大田模式操作）；干菇出菇季节应选择11月中下旬为最佳期，空气温度应以5~12℃为宜。

③催蕾方法：催菇前要看好天气预报，注水催蕾后根据品种的温型采取保温保湿措施，利于幼蕾生长，以18~22℃之间为佳。温湿环境主要通过掀盖薄膜人为控制，经过5天以后幼蕾开始形成，这时必须做好保温保湿，严防风冻引起幼蕾死亡。

随州香菇层架栽培花菇管理：花菇的生长环境，晴天、空气干燥、温差大、微风。当菇蕾直径长至1~1.5cm时进行第一次优选，每袋菌棒择优保留6~8只菇蕾，用专用刀片点破供幼蕾长出的薄膜，并剔出除多余的菇蕾。当菇蕾直径长至2~3cm时，开始“蹲菇”，调节空气相对湿度至55%～65%，适当地给予阳光照射，让幼蕾菇面保持一定的干燥和润感相间，并给予12~20℃温差刺激，利于菇盖面慢慢生长而破裂，形成如刻的花纹，俗称花菇。冬花菇第一茬生长周期共得30天以上。

病虫防控：

病虫害防治应遵循“预防为主，综合防治”的原则，优先采用农业防治、物理防治、生物防治、生态防控，必要时辅以化学防治。

农业防治主要是选育抗逆性强的香菇品种、净化生产环境、创造适宜香菇生长条件、规范生产操作程序；物理防治主要是利用防虫网、遮阳网等功能网隔离培菌室、菇棚等场所，阻隔害虫侵入，利用空气过滤、紫外线、臭氧等装置进行接种器具和栽培场所的消毒处理；生物防治主要是利用自然天敌控制食用菌害虫、利用生物农药控制病虫害；化学防治只有在十分必要的情况下才可考虑化学防治，而且必须有选择地使用一些低毒低残留的药剂，杜绝使用国家明令禁止的农药。通常采用拒避、毒饵诱杀等措施防治虫害，使用农药应遵照《农药安全使用标准》(GB4285)、《绿色食品-农药使用准则》(NY/T393)，在出菇期间和仓储期间严禁让菇体接触任何药物。

采收与加工
按不同的市场销售需求和产品加工质量要求，确定适时采收时间和标准。板菇以采6~7成为宜，花菇可在7~8成采摘。采摘时用手紧握菇柄脚轻轻旋转采下，即可进入烘烤房，开始温度控制在30~40℃保持5、6个小时，尔后，每烘一个小时提升烘房温度2℃，最高不超过70℃，烘干后及时包装待售。
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本文件整体格式已作调整，包括章、一级标题、段的编排、字体字号的大小等，但是此文件后续还需要作大量的改动，建议参考湖北省地方标准DB42/T 1838-2022《春栽香菇安全生产技术规程》、河南省地方标准DB41/T 2048-2020 《春栽香菇代料栽培技术规程》完善标准层次结构，尤其是大的章节标题即目次的部分，尽量简洁，可以归并的归并，内容的表述要删繁就简更为准确，仅仅围绕标准化对象来展开，其它内容无需过多赘述。因为涉及到具体技术内容无法作修改，还请技术专家对层次结构进行调整、用语表述简洁后，我中心再作进一步完善。（具体修改细节见下文）(同时在对比《随州香菇秋栽袋料栽培技术规程》标准后，发现该标准的结构层次较为清晰，两个标准仅在栽培季节不同，看在制定标准中是否可以相互借鉴）


无“本文发起单位的表述”，随州市食用菌协会是本文件的提出单位？牵头起草单位？还是两者都是？确定后再作修改，不同类别表述方式不同。


如：若随州市食用菌协会为本文件提出单位和牵头起草单位，则在前言部分应表述为：


本文件由随州市食用菌协会提出。


本文件由随州市农业农村局归口。


本文件起草单位：随州市食用菌协会。。。。。


“本文件起草单位和本文件主要起草人”该两部分内容在征求意见前需完善。


 标准即是文件，本标准均应改为“本文件”，下同。


范围第一段规定的是标准化对象的覆盖范围，覆盖范围一般是罗列章标题即可，该标准的覆盖范围未与后文的章标题对应，后文为主栽品种多生物学特性、栽培技术要点、环境要求等。但目前罗列的范为“随州香菇春栽模式标准化生产的原材料选择、出菇棚架构造、菌棒生产、出菇管理、烘干和病虫害防治等”从逻辑层次上来看是清晰的、有条理的。待本文件层次结构调整完善后，再来修改范围部分的内容。








规范性引用文件清单罗列的首要条件是：后文确实有引用该标准的才在该板块中呈现，通览全文后发现只有“GB 4285 ”“NY/T 393”出现在后文中，其它文件均未引用。前后需保持一致。


标准号与标准名称之间应相隔一个汉字距离，以下均已调整。


经查询，标准书写错误，GB 5749生活饮用水卫生标准


总体阐述：本文件中罗列的2个术语仅在5.1中出现1次，同时术语名称并不是完全一致的，所以术语的选择存在问题。一般来说，需要界定的术语为在后文中至少出现2次及以上的、不易理解的、尚无定义或者需要修改的，是否需要界定或到底界定什么请再斟。





一般一个术语给出一个定义，两种不同的栽培方式应分别界定；


缺少英文对照词，下同。


要求二字可删去，本文件规定的即是要求，标题改为“菇棚构造”，后文内容均未进行格式调整，菇棚构造的内容需要简化，如果确有必要，可单独再另行制定标准。


章标题改为“栽培技术”，同时整段均已作修改，还需结合以上建议的参考标准，将下文中的部分内容归并





